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InnovazioneFerrerofratradizioneefuturo

A raccontareil futurodel gu-

sto firmato Ferreroèstatoil pri-
mo FerreroInnovationDay Italia,
un eventonatoperpresentarele
novità in arrivosul mercatoitalia-

no eper celebrarela capacitàdi
innovarecheda semprecontrad-
distingue ilGruppo.

NutellaCrêpeè la prima crêpe
prontafirmata Nutella,pensata
per colazione,merendao snack

post-pasto. Sottilissimae con il

34%della famosa crema al suo
interno,può esserescaldatain
pochiminuti,combinandopratici-

tà e gusto.
Eat NaturalFettaalla Fruttaè

unanuovalinea dibarrettemor-

bide alla frutta, realizzate con
ingredienti naturali e ricettees-

senziali, ancheconsoli due in-
gredienti nelle variantiArachidie
Nocciola.Le barrettesonosenza
glutine, senzaaromi artificiali e
senzaconservanti.

Per il marchio Kinderarrivano
due novità: Kinder Duo, un bi-
scotto per la merendaconcioc-
colato al latteebianco,eKinder

Crispy,snackcroccantechecom-
bina wafer,biscottoe cioccolato
al lattecongranella,pensatoper
losnackingquotidiano.

Infine, Ferrero Rocher am-
plia la sua linea di tavolette
con tre varianti:Fondente70%,

Caramello Salato& Nocciola e
Nocciola & Noci di Macadamia,

estendendol’esperienzadel fa-
moso cioccolatino in nuove for-
me egusti.

Questenovitàevidenzianola

strategiadi Ferrero di coniugare
marchi iconici e innovazione, ri-

spondendo ainuovitrenddi con-
sumo eampliando le occasionidi

utilizzodeiprodotti.

Il pomodoroditradizione
si fasugopronto

Il sugopronto Pomodoro eLenticchie di

Rodolfi Mansueto.

Rodolfi Mansueto, storica

aziendaparmensespecializzata
nella lavorazione del pomodoro
dal 1896, entra nel mercatodei
sughipronticonla nuovalinea “I
Sughi di CasaRodolfi”, in arrivo
sugliscaffalientrofineanno.

La gamma propone cinque
ricette ispirate alla tradizione
italiana: Pomodoro e Basilico,
Pomodoroe Verdure,Pomodoro

Parmigiano Reggiano(omag-

gio al territorio),Pomodoro e
Lenticchie(ricco di proteine ve-

getali) ePestoRosso.Tutte rea-

lizzate con ingredientisemplicie
genuini,voglionoportareatavola
sapori autenticidicasa.

Il packaging,praticoesosteni-
bile, prevedevasetti da135g in
clusterdadue,pensatiperridurre
gli sprechiegarantirefreschezza.

Inoltre,l’aziendaparmigianaha
completatoil rebrandingdel suo
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Palline
di impasto
surgelate
per pizza

Molino Spadoni presenta
Palline Gelo Gran Pizza alla

Napoletana,una novitàdedicata
agli appassionatidi pizza fatta in
casa:le pallinedi impastopronte

surgelate,preparatecon farine
selezionatee pastamadrefresca,

createconl’obiettivo diuniresem-
plicità d’usoequalitàcostante.

Il prodottoè propostoin con-
fezioni daduepallinesurgelateda
250g ciascuna,realizzatecon fari-

tipo “00”e pastamadrefresca.
soluzionepermettediottenere
risultatouniformeedi qualità,

con tempi e modalitàdi utilizzo

segmentoFood Service, rinno-

vando l’immagine e i formatidei
prodotti destinatia chef, pizzaio-

e operatoridella ristorazione.Il
restylingcoinvolge le linee Alpino,
Ardita ela nuovalinea a marchio
Rodolfi, con passate,polpe, sal-

e doppiconcentratirealizzati
con pomodoro100%italiano, la-

vorato a pocheore dalla raccol-
L’iniziativa mira a offrire una

gammacoerenteeversatileperle
cucineprofessionali,conprodotti

qualitàcostanteeunbrandim-

mediatamente riconoscibileanche
mercatiinternazionali.

Fondataa Parmanel 1896,
Rodolfi contaoggi trestabilimen-

oltre 300 coltivatoriin filiera
cortae unapresenzain 90Paesi.

qualità italiana, l’attenzione
alla sostenibilitàe l’innovazione
restanoal centrodellasuastrate-

gia dicrescita.

LePallineprontedi ImpastoperGran
Pizzaalla Napoletanadi MolinoSpadoni.

Il SugoRossocon
CalamaridiPanapesca.

Sughidi mare
surgelati

Panapesca,azienda italiana
fondata nel 1972 in Toscanae
specializzatanel settoreittico
surgelato,presentala nuovalinea

disughidimaresurgelati,pensa-

ta perchi cercapraticitàsenzari-
nunciare al gustoautenticodella
tradizionemarinara.I sughisono
pronti in meno di setteminutie
consentonodi portare in tavola
freschezzaesaporitipici del pe-

scato.

semplici: scongelamento,lievita-

zione a temperaturaambiente,
stesura,farcituraecottura.

Il nuovo prodottoentraa far
partedellalineaGranPizza,carat-

terizzata dal marchio Pulcinella,

cheincludeanchemiscele epro-

dotti a lungaconservazioneper
lapreparazionecasalinga.

Il cioccolato
bianco

lamponi
Way To

di Lidl

Fairtrade.

Cioccolatoequo
esolidale

In ottobre, in occasionedel-

le SettimaneFairtrade,Lidl Italia

proponein edizionelimitata
barrettedicioccolatoWayTo Go,

disponibili in duevarianti:bianco
conlamponioal latteconbiscotti
ecaramello.

Nato dalla collaborazione tra
Lidl e Fairtrade,il progettosostie-

ne uncommercioequoesolidale:

cacao,100%certificatoFairtrade
e provenientedalla cooperativa
ghaneseKuapa Kokoo, assicura
agli agricoltori unprezzoequo
un premioper finanziareforma-

zione, diversificazione delreddito
edempowermentfemminile.

La gammacomprendetreva-
rianti: il SugoRossoconCalamari,

arricchitoconcalamari,merluzzo
etotani,e iRagù diMarebianco
rosso,checombinanomolluschi

crostaceicontotani,seppie,mer-
luzzo, gamberie polpo.Le ricette
sonopensateperessereversatili
eadattesiaaunacenagustosa
siaa unpranzoveloce,offrendo
l’opportunitàdi prepararepiatti
creativie sfiziosi.

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 46;47;48;49;50

SUPERFICIE : 479 %

PERIODICITÀ : Mensile



DIFFUSIONE : (5499)

AUTORE : N.D.

1 novembre 2025



Stracchino
senzalattosio

Sempre più famiglie italiane
scelgonoprodottisenzalattosio
per motivi di salute, intolleranze
obenesseregenerale:l’ 81%delle
famiglienelpaeseacquistaquesti
prodotti.

Perrisponderea questado-
manda, Nonno Nanni amplia la
propriagammacon loStracchino
SenzaLattosio,unformaggiofre-
sco caratterizzatodacremosità,
gustopienoealtadigeribilità.

La linea senzalattosio,ca-

ratterizzata da un packaging
recentementeaggiornato con
un restyling grafico moderno,
includegià la Robiolae il Fresco
Spalmabilesenzalattosio.

Anche Nonna Rina, marchio
delgrupponotoper lapastafre-
sca ripiena, introduceunalinea
senza lattosio,con due nuove

referenzerealizzatecon for-

maggi Nonno Nannisenzalatto-

sio: Girasolipesto eStracchino
e Ravioloni cotto affumicato e
Robiola. Queste proposteper-

mettono di portare in tavola
piatti gustosi,digeribili e fedeli
allatradizioneitaliana.

LoStracchinoSenzaLattosio
NonnoNanni.

Frollino integralecongocce
di cioccolatosenzaglutine

GalbuserapresentaGalbusera
GranSaracenoSenzaGlutine, la
nuova versionedell’iconico frol-

lino integralecon goccedi cioc-
colato e farina digranosaraceno
della gamma Integrali, pensata
per chi segueun’alimentazione
senzaglutine,senzacompromes-

si su sapore e qualità. I frollini,

accompagnatidal marchio Spiga
Barratadell’AssociazioneItaliana
Celiachia,sonorealizzaticonolio
digirasolealtooleicoe farinepri-

ve di glutine, come mais e riso,
cheassicuranofriabilitàal biscot-

to. Il grano saraceno integrale,
naturalmenteprivo di glutine e

dal saporerustico, caratterizza
la ricettae siabbina allegoccedi

Ifrollini Galbusera GranSaracenoSenza
Glutine.

cioccolatoperuncontrastoequi-

librato. Il contenutodi fibre,pari
al 6%, contribuiscea un profilo
nutrizionalebilanciato.

Il formato è da 24 biscotti,
suddivisiinseipraticheporzioni,
li rendeadatti alla colazioneo a

unosnackveloce.

Nuovevarianti
perGrisbìColazione

Lenuovevariantidi Grisbì:Nocciole e
CacaoeYogurt.

Grisbì, marchio del Gruppo
Vicenzi,continua l’arricchimento
della gammadedicataalla cola-

zione introducendo due nuove
referenze,Nocciole e Cacao e
Yogurt,pensateperchi cercagu-

sto epraticità giàdalmattino. La

fragranzadellafrolla si uniscea

un ripieno cremoso,mantenen-

do l’esperienzacaratteristicadel
brandancheneimomentipiù fre-

netici della giornata.
La confezione richiudibile

salva freschezzarende Grisbì

Colazioneadattoal consumodo-
mestico e rispondea un’esigen-
za concreta:il 34%degliitaliani
dichiarainfatti di considerarela
praticitàunaspettofondamenta-

le nellasceltadellacolazione.
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Panettone
di Sicilia

Fiasconaro presentaYpsigro
2025, il nuovo panettoneche

prendeil nomedall’anticadenomi-

nazione bizantinadi Castelbuono,
luogo d’originedell’azienda.

La propostanatalizia Ypsigro,
ideata dal maestropasticcere
Mario Fiasconaro, unisce cioc-

colato al latteegelsi,dueingre-
dienti distintivi della tradizione
siciliana reinterpretatiin chiave

contemporanea.Il risultatoè un
panettoneda 750 grammidal
gustoequilibrato e dall’impasto
soffice,pensatoper chi cercaun
prodottodialtaqualitàconunca-

rattere innovativo.
La linea Ypsigro rappresenta

l’incontro fra tradizionee mo-
dernità, valorizzando le radici

territoriali di Fiasconaroe la sua
vocazione alla sperimentazione.
Il concept“Audaciper tradizione”,
alla basedel progetto,è stato
tradottograficamentedall’artista
castelbuoneseStefaniaCordone,
che ha realizzatole illustrazioni

della confezione ispirandosi
allo spirito creativo e iden-
titario delterritorio.

Il nuovopanettoneYpsigro al cioccolato
biancoegelsidi Fiasconaro.

Nuove chipsproteiche

Le nuove
Chips

proteiche
Veggy Good

al Limone e
Timo diSan

Carlo.

SanCarloampliala lineaVeggy
Goodconle nuoveProteinChips,

disponibili induevarianti:Limone
eTimoePomodoro.Pensateper
chi desideraunosnack leggeroe

fonte di proteinevegetali, sono

realizzatecon ingredienti 100%
naturali,noncontengonoadditivi
artificiali e mantengonoil sapo-

re naturaledegli ingredienti. La

varianteLimone e Timo offreun
gustofrescoearomatico,mentre
quella al Pomodoro proponeun

saporepiùclassico.
Il packagingèrealizzatoin car-

ta FSC, completamentericiclabile
e provenientedaforestegestite
responsabilmente.

Le ProteinChips si aggiungo-

no alla gammaVeggy Good,che

comprendeanche Triangolini
con Ceci Croccanti, Triangolini
Tre Legumi, TriangoliniconMais

e PatataViola e Quadrotto con
Carota.

Cioccolatoaduefacce

Lindt & Sprüngli Italia amplia
la linea Excellencecon unanovi-
tà pensataperchi amaesplorare
gustidiversisenzadoversceglie-

re: Lindt ExcellenceFusion, una
tavolettache unisceduestratidi
cioccolatoinun’unicaesperienza.

La nuovagammaproponetre
ricettechecombinanoil carattere
delfondenteconla cremositàdel
latteo la delicatezzadelbianco:
Fondente70%& BiancoVellutato:
equilibrio tra intensitàe dolcez-
za; Fondente70% & LatteExtra
Cremoso:un incontromorbidoe
armonioso; Fondente 85% Fior

di Sale& LatteExtraCremoso:un
contrastodecisoconunanotasa-
pida.

Le nuove ricette,firmate dai
MaîtresChocolatiersLindt,espri-

mono la curaper la qualitàdelle
materieprimee l’arte di bilancia-

re aromi e consistenze,trovando
un puntod’incontro fragusti di-

versi.

Le nuovetavoletteLindt Excellence
Fusion.
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Contorniprontifirmati Bonduelle

Bonduelle amplia la pro-
pria offerta con il lancio de I

Contornissimi, la prima linea
di contorni prontidell’azienda,
pensataper il mercatodella V

gamma.La gamma si compone

di pomodoroebasilico.Pronti da
scaldarein2-3 minuti.

Infine, i Ricettatida Gratinare
sono verdure cottecon bescia-

mella, da gratinare in forno o
friggitriceadaria, perun contor-

no golosoepratico.Tra lecombi-
nazioni: broccolie cavolfiori con

Il Contornissimo EdamameconSalsadi
SoiaeSesamoBonduelle.

besciamellae formaggio,zuccae
patateconbesciamellaeformag-

gio, finocchicon besciamellave-
getale. Pronti in 7minuti in friggi-
trice adariao 13 minuti in forno.

La lineaè pensataperessere
facilmente riconoscibilea scaf-
fale, con packaging in cartone
colorato per ogni sub-brand e
vaschette adattea microondee
forno.

Dolci novitànatalizie
Baloccoproponeper il Natale

2025tre nuovevarianti dei suoi
dolci tradizionali,pensateperchi
desiderascoprire gustidiversie
originali.

PanettoneePandoroMaxiCiok

ExtraDarksonodolci conimpasto
al cacaoscuro,cuorecremosoex-
tra fondente80%ecoperturadi
cioccolatofondentecongranella.
Un’opzionepensataperchi amail

cioccolatointensoedeciso.
Nel PandoroMaxiCiok Popcorn

il classico dolce natalizio si ar-
ricchisce con crema al gusto
popcorne unacoperturadi cioc-

colato al latte,perun abbinamen-

to dolcee originale.
Infine, il PandoroGin racchiu-

de unacremaebagnaal ginedè
completatoda unaleggeraspol-

verata di zuccheroa
velo, per un gusto
frescoeparticolare.

Tutte e tre le

nuove referenze
sono propostenel
formatoda800g.

Le novitànata-
lizie si estendono
anche alle spe-
cialità di Bottega
Balocco– Italian
Bakery 1927, con

panettoni artigianali da 750 g
che unisconotradizioneequali-

tà peroffrire esperienzedigusto
autentichee raffinate.Realizzati
con lievito madre,latte e uova
italiane e collaborazioniesclusi-

ve con Caffarele Agrimontana,
propongono: Panettone Pera
Emilia RomagnaIGP e Cioccolato:

perecandite secondo la tradi-
zione Agrimontana e cioccola-

to fondente; PanettoneGocce
di Cioccolato:con gocceCaffarel
da cacao Ecuador e Ghana;
PanettoneLimoneCostad’Amal-
fi IGP, con limoni canditisecondo
tradizione Agrimontana, freschi
ed equilibrati.

Il PandoroMaxiCiokPopcorn
diBalocco e il Panettone

Limone Costad’Amalfi IGP

BottegaBalocco.

di 10 referenzesuddivisein tre
sub-brand, progettateper offri-
re praticitàe gusto,rispondendo
alle esigenzedei consumatori
checercanocontorni veloci, sa-

poriti edi qualità.
I Ricettati Delicati sono ver-

dure cotte contopping leggerie
raffinati,pensatiperchi cercaun
contornoleggeromagustoso.Tra

le proposte:caroteal rosmarino,

fagiolinie patatecondressingalla
senape,edamameconsalsadi soia
esesamo.Prontidascaldarein mi-

croonde o padellain1-2minuti.
I Ricettati Saporiti sonover-

dure arricchiteda condimenti e
ingredientidi carattere,per chi
desideraun comfort foodnatu-
rale e vario.Le ricetteincludono
zucchinecongranelladi anacardi
enocciole,broccoli leggermente
piccanti,spinaci cremosi al for-
maggio e melanzanecon sugo
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