GAMBERONI
ARGENTINI
PANAPESCA

VONGOLE DEL PACIFICO. 3
-__CON GUSCIO PANAPESCA=

OFFERTE VALIDE DAL
23 NOVEMBRE AL 9 DICEMBRE
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FRIUL) VENEZIA GIULIA

TRIESTE
iz Madonnma, 404 T 040766668
LOMBARDIA

MILAND

iaF. Apani, 73 T 0226 19302
GALLARATE =

‘iaVaress, 26 - T3 7H2400
DRIGGID »

iaperCaranno, 35 TOZDETI2476

VOGHERA
Via Stada Bobieo, 5 - T.0383.457 45

PADEAND DUGNAND =
ViaEvim, 96 - T 02.91088 867

LIGURIA

GENOVA CORNIGLIAND

Pazza Massena 1 - TO106018474
GENOVA VOLTRI
\iaVenfmigia 93 T0106121881
GENOVA SESTRI PONENTE
Viabascagm, 92 T 0106518901
IMPERIA

\iaBeigrana, 9711 - TO183:204338
LASPEAA

Vide Haia. 448 - TO107 575064
VENTIMIGLIA

ViaMatleoti 1- T 0184232030
SAVONA

\ia Luig: Garsi. 59 T0198 489011
PIEMONTE

ACOUI TEAME

Corso Maroni 40 - T0144. 324433
ALESSANDRIA

ViaTortom, 46810 - T 0131 320878
OVADA

Ve Samane Cantale, 1076 - TO143 833713

NIZZA MONFERRATO

ALLINTERNO DEI PUNTI VEM DITA
TROVERAI TANTE ALTRE OFFERTE

{Corso Acqui Terme, 3041 T 0141.721203

di vongole

Ingredienti per 4 persone:
vongole con guscio - 1 kg |
vino bianco - 150 m|
olio di oliva - 4 cucchiai
prezzemolo - 1 mazzetto
aglio - 2 spicchi
Peperoncine fresco - 1

Ricetta: in padella sufficien-

TOSEA KA temente larga soffriggere uno
MASSAE COZZILE ® spicchio d'aglio edel peperon- |
Via Mzzzni 26 - TOG7 27792648 cino fresco con ['olio.

MASSARDSA Aggiungere le vongole ancora
i Prov. per Momtamsin, 130 - TOSBLET 1067 surgelate e coprire.

SOVIGLIANA VINCI 7 .

Via Turi 1 - TOS71 500988 Una volta scongelate irrorare
LIVORND con il ving bianco e continuare

la cottura a padella scoperta.

Una volta che le vongole:si
sgranno aperte unire il prez- |

Via 6. Ded Testa, 9171 - TOSB6.889067

LUCCA LOC. BORGO GIANNOTTI
Via Pasagha, 86 - T0O583 331143

e

ﬁhmm? STt e zemolo tritato.

Ll'l_:l?n — = Colare le vongole in un coline

LLHTITA . a maglie fitte recuperando il =
P

Vi moman, 231 TOR73411000 n |III|IJI'E|'-D e

AOMA " Servire ben calde bagnando

con il liguido di cottura ben | }h\\‘
. filtrato e gualche pezzettino di ..‘x
| peperoncino fresco.

Via Robenta Maiatest, 120- TO62147090
\ia Georgal, 10818 - T 06.59601 776

ROMA CIAMPINDO »
r‘;ﬂ.s@n. ;inT 0679002 240 Si consiglia di accompagnare §4
TAVECC con fette di fane abbrustolite
Via Garizsa, 1/8/5 - T (766204977 8 su cui passare uno spicchio J\
ﬁmum F I8 d'aglio pulito.
Feputitfche Marinare, 66 - T 065694004
COLLEFERRD »
Coro Gasteid - T0657080572
CAMPANIA
NAPDU »

Vfia Tracca a Popgionaale, 607 - TO8 12505404
SARDEGNA

CAGLIARI

Sestu Stoda Provie 64 Km 29 - TO7 022100 ¢
iz Santa Alenocedda 1271 TOTIAS28605
SASSARI 7

Zam Industniake Preddamsedda Nard
Stada W°1, civ B3 - T 0702671 072




